Rillettes supérieures

Viande et gras de porc frangais, bouillon (eau,
sel, oignons, ail, épices, arémates), conservateur:
sel nitrité, épice, colorant: caramel ordinaire

13 jours

15 jours

18 jours

d’une phase continue « bien collée », issue de
la cuisson, dans laquelle sont répartis, de
fagcon homogeéne, des morceaux et fibre de
maiare de porc.

du maigre de porc.

Produit non ionisé
Absence d’ingrédients issus d’OGM

Aucun allergéne majeur

Produit a conserver entre 0 et 4°C

A consommer en I'état

QR 15 Date de création : 19/11/10

Préparation obtenue par cuisson dans la graisse

Version 7

Lipides

Sucres Solubles Totaux

Rapport collagéne/protide 1 <20%
Humidité du produit dégraissé

(HPD) 1 <74%
Staphylocoques :<100 germes / g
Salmonelles : Absence / 259
Listeria monocytogene | : Absence / 25¢g
E coli :<100 germes / g

Valeur énergétique(KJ) 1498
Valeur énergétique(Kcal) 362
| Matiéres grasses (g) 32,4
dont acides gras saturés (g) 13,8
Glucides (g) 1,8
dont sucres (g) 0,5
| Proteines (g) 16
Sel (g) 1,7

Date de mise a jour :

sep-20



Rillettes supérieures terrine 2,3kg sous vide

Rillettes supérieures terrine 3,5kg sous vide
133
2340560

Rillettes supérieures daubiére 25kg vrac
805

2300038
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Rillettes supérieures pot 230g sous atmosphere protectrice

737

3329050002 169

protectrice

735

3329050002 176

Rillettes supérieures terrine 1Kg sous atmosphere
protectrice

134

3329050002 183
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