Poitrine a la mexicaine

Poitrine de porc frangais, marinade (mélange
d'huile végétale de colza, épices et plantes
arématiques, sel, arbmes
naturels,acidifiant:E330, aréme de fumé)

13 jours

Staphylocoques :<100 germes / g

Assortiment de saucisses nature, herbes,
merguez (qui sont des préparations obtenues
par cutterage et mélange de viande et des
assaisonements) et avec de la poitrine marinée
Tranche de poitrine marinée (Préparée a partir de poitrine de porc a laquel

on ajoute au sauce marinée)

Salmonelles : Absence / 25¢

E coli :<100 germes /g

Produit non ionisé Valeur énergétique(KJ) 1266
Absence d’ingrédients issus ’OGM Valeur énergétique(Kcal) 293
Matieres grasses (g) 25
Aucun allergene majeur ; i
Peut contenir des traces de gluten dont acides gras satures (g) 7.9
Glucides (g)
dont sucres (g)
Proteines (g)
Produit a conserver entre 0 et 4°C Sel (g)

A consommer cuit a ceeur
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Poitrine a la mexicaine x 5 tranches conditionnée sous
atmosphére protectrice
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