QR 15

Merguez beeuf mouton

Viande de beeuf Frangais, gras d’agneau frangais,
sel, sirop de glucose, ardmes naturels, épices,
plante aromatique et extraits d'épices.

Embossé sous boyaux naturel de mouton.

13 jours

15 jours

7 jours

Préparation obtenue par cutterage et mélange
de maigre de boeuf et gras d’agneau, avec
incorporation d’épices.

La Merguez se présente sous forme d’un hachage
avec un grains de gras fin (environ 4mm)

embossée dans un boyau naturel de mouton. Poids|
d’une picce environ 72g.

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus ’OGM

Aucun allergene majeur
Peut contenir des traces de farine de BLE

Produit & conserver entre 0 et 4°C

A consommer cuit a ceeur

Date de création : 19/11/10 Version 7

Lipides

Sucres Solubles Totaux

Rapport collagéne/protide

1 <25%

. 0
Humidité du produit dégraissé (HPD)| - =< 77 A’

Staphylocoques :<100 germes / g
Salmonelles : Absence / 25¢
E coli :<100 germes /g

Valeur énergétique(KJ) 1392
Valeur énergétique(Kcal) 337
Matieres grasses (g) 31
dont acides gras saturés (g) 14
Glucides (g) 2,4
dont sucres (g) 2

Proteines (g)

Sel (9)

Date de mise a jour :

oct-20




Merguez par 2 x15 piéces sous atmopsheére

Merguez en vrac bac (environ 5kg)
1093

2340593

Date de création : 19/11/10

Merguez par 15 piéces sous atmosphére protectrice

Merguez par par 15 pieces poids fixe 1,1 kg sous atmosphere
rotectrice
3092

3329050030926

Merguez par 5 piéces sous atmosphére protectrice

790
2440523

Merguez par 5 piéces poids fixe 370 g sous atmospheére protectric«l
4092
3329050 040 925
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