QR 15

Jambon cuit avec son os au bouillon (os scié et
dégougé)

Jambon de porc origine France, sel,
conservateur: nitrite de sodium, dextrose,
saccharose, antioxydants: E316, E301,
arbmes naturels, ardbme

15 jours

7 jours Le jambon cuit a I'os est préparé a partir du

fibre de viande est bien pergue.

Le produit se présente sous forme d’un bloc a membre postérieur du porc, non désossé (avec
trancher, de couleur rose. Le golit du jambon n’est| tibia et fémur), non découenné. Il est traité en

pas masqué par un assaisonnement trop intense. Il | salaison puis cuit au bouillon.L'os est dégougé,
est peu salé. La texture est moelleuse, mais la scié et remis en place avant la cuisson

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus d’OGM

Aucun allergéne majeur

Produit a conserver entre 0 et 4°C

A consommer en 1’état

Date de création : 19/11/10 Version 8

Sucres Solubles Totaux

Staphylocoques :<100 germes / g

Salmonelles : Absence / 25¢
Listeria monocytogénéses - Absence / 25¢g
E coli :<100 germes / g

Valeur énergétique(KJ) 598
Valeur énergétique(Kcal) 142
| Matieres grasses (Q) 4,4

dont acides gras saturés (g)

| Glucides (g)

dont sucres (@)

| Proteines (@)

Sel (9)

Date de mise a jour :

nov-20



Jambon cuit a I'os environ 6,5kg sous vide

Date de création : 19/11/10
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