Jambon cru de pays

Jambon de porc Francais, assaisonnement
(sel, épices, ardbmates, ail, oignon, eau de
vie, vinaigre d'alcool), dextrose,

conservateur : salpétre

30 jours

25 jours

Le jambon cru de pays est obtenu a partir du
membre postérieur du porc traité en salaison,
séché, soumis a une maturation / dessiccation et
désossé

Le jambon de pays est commercialisé sans os de
forme traditionnel ou carré.

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus d’OGM

Aucun allergene majeur

Produit a conserver entre 0 et 4°C

A consommer en ’état / Cuisson avant
consommation
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Sucres Solubles Totaux

Staphylocoques :<500 germes / ¢
Salmonelles . Absence / 259
ASR :<50 germes /g

Valeur énergétique(KJ) 604
Valeur énergétique(Kcal) 143
Matieres grasses (9) 4,4
dont acides gras saturés (g) 15

Glucides (g) 0,8
dont sucres (9) 0,8

Proteines (g) 25
Sel (9) 5,2
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Pointe de jambon cru de pays sous vide

208

2740465

Jambon cru de pays sans pointe sous vide
204
2740446

Jambon cru tranches fines sous atmosphere protectrice
625

Jambon cru de pays tranches fines sur plateau 2,5kg (env 65tr)

1207
3329050003 494
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Demi jambon cru sous vide
1204

Jambon cru par 6 tranches fines sous atmosphére protectrice

707

2 440516

Jambon cru par 6 tranches fines sous atmosphére protectrice

2440519

Quart de jambon cru 8 tranches épaisses sous vide

2440517

Demi jambon cru sous vide

2 440537
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