QR 15

Grillon Charentais

Maigre et gras de porc Francais, bouillon (
eau, oignon, ail, épices, ardbmate), sel.

13 jours

18 jours

8 jours

Préparation obtenue par cuisson de cube de

Le Grillon de pays est constitué d’une phase continue « bien maigre de porc dans de la graisse de porc.

collée », issue de la cuisson, dans laquelle est répartie de facon | Aprés cuisson I’excédent de gras est enlevé et les

homogéne des morceaux de maigre de porc. Il se présente sous

; - cubes de viandes légérement écrasées
forme d’un bloc tranchable, a section rectangulaire.

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus d’OGM

Aucun allergéne majeur

Produit a conserver entre 0 et 4°C

A consommer en 1’état

Date de création : 19/11/10 Version 7

Sucres Solubles Totaux

Rapport collagene/protide | : <20%

Humidité du produit dégraissé (HPD) 1< 74%
Staphylocoques :<100 germes / g
Salmonelles : Absence / 25¢
Listeria monocytogénéses - Absence / 25¢g
E coli :<100 germes / g
ASR :<30 germes /g

Valeur énergétique(KJ) 853
Valeur énergétique(Kcal) 204
| Matieres grasses (Q) 13

dont acides gras saturés (g) 5,4
[Glucides (9) 1,3

dont sucres (@) 0

| Proteines (g) 21
Sel (g)

Date de mise a jour :

sep-20



Grillon de pays recharge 2,3kg sous vide

122
2740408

Grillon de pays recharge 3,5 kg sous vide
123
2740455

-Grillon de pays daubiere 7kg sous atmosphere protectrice
643

Grillon de pays daubiére 25kg Vrac
642

Grillon de pays terrine alu 300g sous atmospheére protectrice

2103
3329050003 272
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Grillon de pays pot 230g sous atmosphére protectrice

730
3329 050 002 602

Grillon de pays barquette 500g sous atmosphére protectrice
729

3329050 002 145

Grillon de pays barquette 1kg sous atmospheére protectrice
126
3329050 002 152

Grillon de pays terrine alu 300g sous atmosphere protectrice

21031
3329050003 272
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