QR 15

Fressure

Sang, viande et couenne de porc Frangais,
abats de porc Francais, pain, (farine de BLE,
levure, sel, antioxydant : acide ascorbique),
oignon, sel, ail, épices et ardbmates.

15 jours

15 jours

Préparation obtenue par mélange et cuisson de
sang, d'abats, de viande et gras de porc auxquels

La fressure se présente sous forme d’un bloc tranchable, L L
ont été ajouté des épices.

a section rectangulaire.

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus d’OGM

céréales et dérivés contenant du gluten
Peut contenir des traces de moutarde, lactose, ceuf

Produit a conserver entre 0 et 4°C

Cuisson avant consommation

Date de création : 19/11/10 Version 7

étre attribué & ce produit

Aucun critere analytique ne peut

Staphylocoques :<100 germes / g

Salmonelles : Absence / 25¢
Listeria monocytogénéses - Absence / 25¢g
E coli :<100 germes / g

Valeur énergétique(KJ) 660
Valeur énergétique(Kcal) 158
| Matieres grasses (g) 8,1
dont acides gras saturés (g) 2,7

[Glucides (9) 6,7
dont sucres (@) 14

| Proteines (g) 13
Sel (g) 0,96

Date de mise a jour :
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Fressure terrine 3,5kg sous vide

Date de création : 19/11/10

Version 7

Fressure tranche 600g env sous vide
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