Boudin noir cocktail

Sang, gras et maigre de porc Frangais, oignons 30 %,
couenne, sel, épices et plantes ardmatiques, sirop de
glucose, dextrose, aromes naturels. Boyaux naturel de
mouton

15 jours

15 jours

Le boudin noir se présente sous forme d’une pate de
sang de forme cylindrique dans lequel sont répartis les
différents ingrédients. Il est enveloppé dans un boyau
naturel d’un longueur d’environ 4 cm (+/- 1 cm).Poids
moyen 20g I’unité.

Produit non ionisé

Préparation obtenue par mélange et cuisson de

sang et gras de porc.

Absence d’ingrédients issus ’OGM

Aucun allergénes majeurs
Peut contenir des traces de moutarde, céréales et dérivés
contenant du gluten, ceuf, lait et dérivés

Produit a conserver entre 0 et 4°C

A consommer en |'état
A consommer aprés cuisson
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Lipides

Humidité du produit dégraissé (HPD)

Staphylocoques :<100 germes / g
Salmonelles : Absence / 259
Listeria monocytogene : Absence / 259
E coli : <100 germes / g

Valeur énergétique(KJ) 1186
Valeur énergétique(Kcal) 285
| Matiéres grasses (g) 21
dont acides gras saturés (g) 7,9
Glucides (g) 9,4
dont sucres (g) 55
| Proteines (g) 14
Sel (g) 1,4

nov-20

Date de mise a jour:



QR 15

bernier ==

Ets DANIEL BERNIER S.A.S / 79300 TERVES
/0549651
1437 ldentifiant. 9 '

Valers nutritionnelles por 00g = B consommer jusqu'au:
- A consommer
erge 8 K Bocides g L § Jallx) e 3 o aprls s

=
5

A5 keal Dont: Sucres s5g o

Doide £ 0.300kn

Boudin noir cocktail 2x600g sous atmospheére protectrice
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Boudin noir cocktail sous atmosphére protectrice 300g
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