Andouillette a griller aux herbes

Panses et boyaux de porc origine France, couenne,
oignon, MOUTARDE a l'ancienne (eau, vinaigre, graine
de moutarde, sel), assaisonnements (ail, épices, plantes
aromatiques, vinaigre d'alcool), vin blanc, eau de vie.
Embossé sous boyaux naturel de porc origine France.

18 jours

15 jours

L’andouillette a griller se présente sous forme
d’un mélange hétérogene de chaudins et
panses de porc, embossés sous enveloppe

Préparation obtenue par cutterage, embossage
sous enveloppe et cuisson des éléments du tube
digestif du porc auxquelles ont été ajoutés des

naturelle. assaisonnements.

Produit non ionisé

Absence d’ingrédients issus d’OGM

Moutarde et dérivés
Peut contenir des traces de céréales et dérivés contenant du
gluten, ceuf, lactose

Produit a conserver entre 0 et 4°C

Cuisson avant consommation
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Humidité du produit dégraissé (H PD)

:<100 germes / g
: Absence / 25¢
Listeria monocytogene |: Absence / 25g

Staphylocoques

Salmonelles

E coli : <100 germes / gf

Valeur énergétique(KJ) 881
Valeur énergétique(Kcal) 212
'Matiéres grasses () 15
dont acides gras saturés (g) 8,1
Glucides (g) 1
dont sucres (g) 0
| Proteines (@) 17
Sel (g) 1,3

Date de mise a jour : févr-21



Andouillette a griller aux herbes 2x3 pieces sous vide

Date de création : 19/11/10

Andouillette a griller aux herbes x2 poids fixe 270g

763

3329 050 001 124

Andouillette a griller aux herbes 2x3 piéces poids fixe 810g sous vide

1163

3329 050 003 470
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