
Dénomination:  : ≤ 20%

: ≤ 1%

: ≤ 77%

LS :

TRAD: Staphylocoques               :<100 germes / g

VRAC:  Salmonelles                            : Absence / 25g

 Listeria monocytogene : Absence / 25g

: <100 germes / g

Ionisation

OGM

Allergènes

QR 15 Version 9

Utilisation prévisible attendue Cuisson avant consommation

Date de création : 19/11/10                        Date de mise à jour :                  oct-20

USAGE Proteines (g) 17

Température de conservation Produit à conserver entre 0 et 4°C Sel (g) 1,3

                dont acides gras saturés (g) 8,1

Glucides (g) 1

                dont sucres (g) 0

Absence d’ingrédients issus d’OGM Valeur énergétique(Kcal) 212

Moutarde et dérivés                                                                  

Peut contenir des traces de céréales et dérivés contenant du 

gluten, œuf, lactose

Matières grasses (g) 15

SECURITE ALIMENTAIRE Nutritionnelles Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g

Produit non ionisé Valeur énergétique(KJ) 881

Description:

L’andouillette à griller se présente sous 

forme d’un mélange hétérogène de chaudins 

et panses de porc, embossés sous enveloppe 

naturelle.  

Préparation obtenue par cutterage, embossage 

sous enveloppe et cuisson des éléments du tube 

digestif du porc auxquelles ont été ajoutés des 

assaisonnements.

E coli

Humidité du produit dégraissé (HPD)

DLC 

commercial:

18 jours

15 jours

Microbiologiques

PRODUIT CARACTERISTIQUES

Andouillette à griller Chimiques Lipides                                               

Composition:

Panses et boyaux de porc origine France, couenne, 

oignon, MOUTARDE à l'ancienne (eau, vinaigre, 

graine de moutarde, sel), assaisonnements (ail, épices, 

plantes aromatiques, vinaigre d'alcool), vin blanc, eau 

de vie.

Embossé sous boyaux naturel de porc origine France.

Critères définis par le code des 

usages de la charcuterie Sucres Solubles Totaux             

ANDOUILLETTE A GRILLER
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CODE EAN:

Dénomination:

PLU:

2700084 PLU:

CODE EAN:

CODE EAN: 3 329 050 003 449

Andouillette à griller 40g  2 x 20 pièces sous atmosphère protectrice

2162 Dénomination:

Andouillette à griller 2 x 6 pièces sous atmosphère protectrice

162 Dénomination: Andouillette à griller 2x3 pièces  810g sous vide

2740434 PLU: 1762

Dénomination: Andouillette à griller x 2 pièces   270g sous vide

PLU: 762

RAYON TRAD CODE EAN: 3 329 050 001 117

Dénomination: Andouillette à griller x 3 pièces  405g sous vide

PLU: 818

Code EAN: 3 329 050 001 469

CONDITIONNEMENT

RAYON LS

ANDOUILLETTE A GRILLER


